Le site de vinification du Chail, a Pons,
aprés une phase de « dormance » de
quelgues années, a retrouvé une acti-
vité de vinification plus prospére sous
Uimpulsion de la Distillerie de la Tour.
L'unité, qui avait vu le jour dans le cadre
de la Maison des Maines au début des
années 2000, était dédiée a la vinification
des vins blancs de qualité de Chardonnay
et de Sauvignon. Le site, repris en 2009,
a depuis multiplié par deux les volumes
vinifiés. Au cours des vendanges 2015, la
production de plus de 120 ha de vigne a
été traitée dans le site du Chail en ayant
une volonté d'élaborer des vins de qualité
« made in Charentes ». La grande majo-
rité des vins blancs, rosés et rouges vini-
fiés dans les infrastructures du Chail est
revendiquée et commercialisée en IGP
Charentais et IGP Atlantique.

La Distillerie de la Tour posséde un péle de
production de vin sans IG depuis la fin des
années quatre-vingt qui s'est structuré
autour du site important de Jonzac. A par-
tir de la fin des années quatre-vingt-dix,
U'entreprise a développé des démarches de
production de Vin de pays charentais blanc
avec des viticulteurs de la région. Comme
les infrastructures de Jonzac permettent
de traiter seulement des modts et des vins
faits, la valorisation des productions de vin

de Sauvignon n'était pas totalement mai-
trisée. La volonté de s'engager durable-
ment dans la production de vin IGP Cha-
rentais a toujours représenté un projet de
développement pour les responsables de
cette entreprise.

La possibilité de reprendre le site du Chail
a permis a Jean-Michel et Pierre Naud de
s'engager plus fortement dans une pro-
duction de vins de qualité « made in Cha-
rentes »,
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L'acquisition des infrastructures du site
du Chail a représenté pour la Distillerie
de la Tour l'opportunité de disposer d'un
vendangeoir complet pour développer
une filiere de production globale des vins
issus du terroir charentais et structurée
au niveau de 'amont.

L'ensemble des lots de vins élaborés pro-
vient de parcelles de vignes connues et
identifiées dont les conduites ont souvent
été adaptées pour favoriser la concentra-
tion qualitative des raisins.

Pierre Naud, le responsable du suivi com-
mercial, considere que les enjeux qualita-
tifs actuels de production de vin reposent
sur une maitrise globale du process de
production de la vigne au chai : « Le métier
de vinificateur et d'élaborateur de vins de
qualité ne peut plus étre abordé en négli-
geant les conditions de production des rai-
sins au vignoble.

Le contenu gualitatif des baies au moment
de la récolte joue un réle prépondérant
dans la qualité finale des vins. Une inte-
raction forte existe entre l'attention portée
a la production des raisins et celle investie
dans le suivi des vinifications ».
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Le souhait de maitriser les aspects
amonts de la production viticole a amené
les responsables de La filiere vin de la Dis-
tillerie de la Tour a essayer de nouer des
contacts avec des viticulteurs de toute la
région délimitée [possédant des surfaces
modestes ou plus importantes de 0,30 ha
a 5 ha de cépages rouges et blancs] qui
seraient intéressés pour livrer des rai-
sins. Il existait une aire de production
historique de raisins de Sauvignen et de
Chardonnay dans un rayon de 15 & 20 km
autour de Pons et dans d'autres secteurs
de la région qui s'est malheureusement
réduite ces derniéres années. Néanmoins,
un hoyau dur de viticulteurs continue de
cultiver avec soin des vignes de Char-
donnay et de Sauvignen. Ce vignoble, qui
a atteint maintenant ['age de la plénitude,
permet d'élaborer des vins ayant une veri-
table typicité. Le dialoegue technigue avec
ces producteurs motivés devient de plus
en plus sérieux pour essayer d'optimiser
les conditions de maturité. Des contacts
ont été aussi noués avec d'autres produc-
teurs plus éloignés et répartis dans les
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deux départements en leur proposant de
leur mettre & disposition des bacs multi-
bennes de 15 tonnes. Les échanges entre
les viticulteurs et I'équipe de vinificateurs
s'avérent essentiels pour construire les
itinéraires de vinification qualitatifs qui
contribuent a améliorer la valorisation
&conomique des productions.

Les engagements d'apports des viticul-
teurs restent annuels, mais les respon-
sables réfléchissent a la-mise en place
dans 'avenir d'un systéme de fidélisation
avec des démarches contractuelles plu-
riannuelles. La rentabilité économigue des
vins IGP est un sujet sensible que P. Naud
ne cherche pas éluder : « La pérennité
de la filiére de production des vins IGP
en Charentes est conditionnée par les
niveaux de valorisation 3 la production.
Les efforts que nous déployons pour
tirer vers le haut la qualité des vins éla-
borés sur le site du Chail représentent a
notre sens le seul moyen de trouver des
débouchés valorisants. La gamme de vins
du Pontis, lancée fin 2013, a justernent
été développée pour créer un dynamisme
commercial nouveau sur le créneau étroit
des vins IGP Charentais. La qualité des
produits et leur packaging original ont
permis de trouver un distributeur d’enver-
gure national et le démarrage des ventes
en France est plutét encourageant. Néan-
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moins pour Ll'instant, la majeure partie
des vins produits sur le site du Chail est
commercialisée en vrac auprés d'opéra-
teurs demandeurs de lots qualitatifs. Leur
valorisation s'effectue & des niveaux de
prix trés corrects. Nous sommes pleine-
ment conscients des charges afférentes a
la production de cépages comme le S5au-
vignon, le Chardonnay ou le Merlet, car
nous en cultivons au sein de nos propres
propriétés. Les rendements moyens
se situent entre 70 et 85 hl/ha selen les
années et les cépages, et espérer des
niveaux de revenus de & 000 a 7 000 €/ha
nous parait justifié. La récolte de Sauvi-
gnon a été rémunérée sur la base de 70 3
80 €/hl en 2015. »

Un dialoal avec les

Le vendangeoir du Chail a vinifié cette
année plus de 12 000 hl de vin d'IGP Cha-
rentais et Atlantique. Les vins blancs &
base de Sauvignon représentent 3 400 hl
et ceux de Chardonnay 1 700 hl. La pro-
duction de vins rouges et rosés en pro-
gression constante va dépasser 7 000 hl
cette année, La nature globalement géné-
reuse en 2015 et l'intégration de nouveaux
apporteurs ont permis de faire progresser
l'activité. L'engagement d'apport des pro-
ducteurs s'accompagne d'un encadrement
technique pour sensibiliser les viticul-
teurs aux enjeux qualitatifs. Loic Guérin,
['adjoint cenolegue de Jean-Marc Bureau,
le respansabtle de production de la filiére



Vin qui a en charge le fonctiennement
du vendangeoir du Chail, explique que
l'entreprise essaie d'établir un dialogue
constructif avec les viticulteurs : « L'enga-
gement d'apport de vendange intégre un
accompagnement technigue. Toutes les
parcelles font l'ebjet d'une visite en pré-
sence du producteur entre la mi-juillet
et la mi-aoiit. Cela permet de quantifier
les potentialités du millésime, la charge
de récolte, I'état sanitaire et la précocité
du site. Cet état des lieux est essentiel
pour ultérieurement suivre et analy-
ser l'évolution de la maturation. Nous
demandons aux viticulteurs de réaliser
au moins un a deux contréles de matura-
tion pour essayer d'affiner le calage des
dates de vendanges. Des approches plus
spécifiques sont mises en place dans cer-
tains sites afin de réaliser ensuite des
vinifications plus élaborées a partir de
raisins issus de sélections parcetlaires.
Des contréles de maturation réguliers
{au moins quatre) interviennent chaque
semaine pour suivre les différences de
maturation des terroirs et optimiser les
dates de vendanges. Les vins Lepontis et
d'autres cuvées haut de gamme sont éla-
borés a partir de raisins issus de sélec-
tions parcellaires. »

Les infrastructures du site du Chail, qui
a l'origine étaient dédides uniquement &
la vinification de vins blancs, ont considé-
rablement évolué au cours des derniéres
années. Des investissements conséquents
(plus de 300 00D €) ont été réalisés pour
valoriser la qualité des raisins et pour doter
le vendangeair de capacités technologiques
nouvelles. Les infrastructures actuelles
permettent d'élaborer une large gamme
de vins blancs, rosés et rouges. Parmi les
agencements récents, l'acquisition de
cuves inox équipées pour les vins rouges,
U'implantation de 8 cuves supplémentaires
destinées aux vinifications en blanc, le sys-
téme de maitrise thermigue, la présence
de deux pressoirs pneumatiques de 100 hl,
l'utilisation de deux guais de réception,
des transports réalisés par deux camions
durant toutes les vendanges... conférent a
L'unité de vinification une polyvalence et une
réactivité appréciées par 'équipe de vinifi-
cateurs. L'implantation d'origine du site a
permis une extension des infrastructures,
mais l'espace disponible commence a étre
bien rempli. Une équipe de trois personnes
a conduit les vinifications et l'élevage des
vins pendant plus de trois ans. L. Gué-
rin a confié la respensabilité des vinifica-
tions cette année & une jeune cenclogue,
Mathilde Tercinier, qui a acquis une solide
expérience dans diverses regions viticoles
en France et surtout a l'étranger.

Les premiéres dégustations des vins juste
faits du millésime 2015 semblent plutdt
encourageantes. L..Guérin ne cache pas
que l'organisation du planning de récolte
des cépages précoces n'a pas été facile a
gérer : « Cette année, la phase de matu-
ration des Chardonnays et des Sauvignons
n'a pas été simple a gérer, car les diffé-
rences de maturité selon les sols étaient
importantes. Les vendanges des Chardon-
nays se sont étalées durant la premiére
quinzaine de septembre. Ensuite, l'épi-
sode pluvieux abondant a accéléré la fin de
maturation des Sauvignons. Certaines par-
celles ont di étre vendangées rapidement
alors que d'autres se sont mieux tenues.
Les vins de Chardonnay possédent un hon
équilibre alcool-acidité, de la rondeur et
du volume en bouche. Leur potentiel de
garde parait intéressant. Au niveau des
Sauvignons, nous cherchans a élaborer
des vins nerveux, aromatiques et pas trés
alcoolisés. Les Sauvignons blancs repré-
sentent en quelque 'sorte le produit phare
de la cave en termes de profil de qualité et
de volumes. Le millésime 2015 s'annonce
typé sur le plap aromatigue avec des
notes caractéristiques de buis, d'agrumes
et de pamplemousse. Une belle acidité
et les niveaux de richesse alcoolique de
11,5 % vol. renforcent le caractére frais et
plaisant des vins. »
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Au niveau des vins rouges, l'objectif est
chaque année d'élaborer une gamme de
produits ayant des caractéristiques a la fois
affirmées, bien différentes et qui collent
aux attentes du marché. Une petite cuvée
de Pinot noir est vinifiée depuis plusieurs
années. En 2015, le vin est véritablement
caractéristique des standards du cépage
avec des saveurs fruitées et beaucoup de
rondeur. La structure tres plaisante conci-
lie souplesse et richesse aromatiques
avec des notes de petits fruits rouges. Les
vins de Pinot noir Lepontis connaissent
un véritable succés commercial, et l'aug-
mentation de la production est envisagée
dans un avenir proche avec l'arrivée en
production de nouvelles plantations. Las
Merlots ont connu cet automne une belle
phase de maturation, car le potentiel phé-

‘noligue s'est bonifié au fil des semaines.

En 2015, les vins de Merlot possédent
des structures en bouche équilibrées et
pleines associant des saveurs fruitées
et des tannins généreux. Des gualités de
vins ayant des typicités différentes ont
até élaborées. Certains lots trés fruités,
gouleyants ont été élaborés dans L'ob-
jectif de proposer un style de vin frais et
séducteur. D'autres lots présentent une
richesse et une structure plus tradition-
nelles et prometteuses qui laissent augu-
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rer un potentiel de vieillissement intéres-
sant [en partie en barrigues). Les tannins
du millésime sont globalement soyeux
et mis en vateur par une acidité présente
mais pas excessive.

La consommation de vins rosés connait un
développement constant depuis plusieurs
années, et cette catégorie de vins se boit
désormais toute l'année.

Des études de marché révélent que les
jeunes consommateurs portent un inté-
rét grandissant a cette catégorie de vins.
Leurs attentes en matiére de typicité de
produit se portent sur des vins rose péle,
pas trop alcoolisés, frais et dégageant
des arémes puissants et flatteurs [de
type amyligues ou thiolés).

L'équipe de vinificateurs de la Distillerie
de la Tour a essayé de répondre a cette
demande du marché en élaborant deux
qualités de vins rosés.

Les conditions du millésime 2015 ont per-
mis une maturation progressive et suffi-
sante des raisins de Merlot et de Caber-
net-Sauvignon.

Leur récolte est intervenue sans attendre
des concentrations maximales en sucres
et en matiére phénolique.

La priorité est de préserver les arémes de
cépages et des niveaux d'acidité suffisants.
Les lots de Merlot destinés a L'élabora-
tion de vins rosés ont été récoltés bien
avant gu'ils aient atteint la pleine matu-
rité. Le potentiel aromatique du cépage
Cabernet-Sauvignon contribue & bonifier
la typicité des vins rosés. L'extraction
de couleur a été volontairement limitée
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Les vins Lepontis :

‘des produits modernes 100 % charentais

Jean-Michel Naud et son fils Pierre sont de véritables passion-

nés du terrowr Charentais depuis plusieurs générations. Ils pos-
seédent des racines de fils et de petits-fils de vigherons qui‘ont
forgé leurs parcours professionnels. lls restent
.. « connectés » a F'univers viticole au travers des
domaines witicoles gu'ils possédent et gérent avec une attention par-
ticuliere. La nature des sols et le climat de la région constituent pour
eux un capital parficuliérement propice a U'expression d'une typicité
affirmée dans les vins des cépages blancs et rouges. L'investissement
dans des moyens de vinification performants leur a permis de déve-

LEPONTIS

lopper la production de vins d'IGP Charentais avec une ambitton
nouvelle. Ils ont décidé de créer en 2013 une gamme de Vins de
pays charentais moderne véhiculant l'tmage de la région des Cha-
rentes : les vins Lepontis. C'est un engagement fort vis-a-vis de
cette petite filiére qui s'inscrit dans le long terme. La démarche
a été abordée avec professionnalisme au niveau de la conception
de la gamme des vins, du packaging et de ta commercialisation.
Cing vins {un Merlot rouge, un Pinot noir, un Sauvignon btanc, un
Chardonnay et un rosé] ont été lancés en 2014. Un distributeur
francais recherchant des produits innovants Issus de zones de
production en devenir a été séduit par le projet. La société Wine-
tatlors distribue la gamme des vins Lepontis en France auprés
d'une clientéle de restaurants et de cavistes. Les vins sont com-
mercialisés a un prix public de 7 a ¢ € la bouteille. Les ventes
se développent sagement et sirement a Paris et dans plusieurs
grandes villes de F'Ouest et du Nord de la France.

Lionel Ducom

par la réalisation d’'un pressurage direct
sans macération préatable. Le potentiel
de couleur extrait extériorise une teinte
claire et nette.

Ensuite, les fermentations alcooliques se
sont déroulées a basses températures et
en utilisant des levures spécifiques pour

révéler les typicités aromatiques évoquées
précédemment. Les premiéres dégusta-
tions du millésime 2015 révélent un bon
équilibre sur le plan des ardmes et des
saveurs fruitées en bouche.
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